FEJM‘%% LISTOS

LAS MASAS DEL GHEF

LOS MEJORES ALIADOS PARA TU NEGOCIO.

Tenemos precios especiales sequn tu necesidad:
-Distribuye nuestras masas listas en tu negocio
-Prepara nuevas recetas en fu restaurante o cafeteria
-Disiruta preparando en casa
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MASA DE HOJALDRE

Recomendaciones de uso:

o Mantener en congelacion.
. Dgar a temperatura ambiente durante 1 hora antes de usar.
amasar manualmente; manipular con cuidado para
conservar las capas.
. Extqnder con rodillo sobre una superficie con un poco de
arina.

o (Cortar y formar el producto deseado.
o Llevar al horno seqin la preparacion.

Contenido: 500gr
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MASA DE PIZZR

Recomendaciones cle uso:

o Mantener en congelacion.

o Antes de usar, dejar a temperatura ambiente durante 30
minutos.

o Retirar la masa de la holsa y colocar sobre una bandeja de
aluminio.

o Agregar tus toppings favoritos.
o Hornear durante 15 minutos a 200 °C.

Contenido: 500gr




MASA DE GALLETAS

Recomendaciones cle uso:

o Mantener en reirigeracion.

o Antes de usar, dejar a temperatura
ambiente durante 30 minutos.

o Formar bolitas del tamario deseado y
[levar al horno.

Contenido: 250qr

Imagen de referencia:

Sabores:
-Vainilla tradicional
Vainilla chips
-Chocolate
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GREMA DE MANTEQUILLA'

Recomendaciones cle uso:

o Mantener en reirigeracion.

o Alusar, llevar a un howl y mezclar hasta
suavizar el producto.

« Para dar color, se recomienda utilizar
colorantes en gel

o Ideal para decorar y rellenar recetas de
reposteria.

Conteniclo: 500gr

Imagen de referencia:
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PASTILLAJE

Recomendaciones cle uso:

o Mantener a temperatura ambiente.

o Para usar, extender sobre una superficie con un poco de
harina.

« Si deseas dar color, utilizar preferiblemente colorantes en gel.

o Ideal para cubrir tus recetas favoritas.

o Para crear figuras con mayor
consistencia, recomendamos agregar
un poco de polvo (MC para
reposteria.

Conteniclo: 1000gr
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MASA DE BUNUELOS

Recomendaciones cle uso:
.

« Mantener en congelacion.
o Antes de usar, dejar a temperatura

ambiente durante 1 hora.
o Formar holitas del tamafo deseado y
llevar a freir.

Contenido: 600gr

Imagen de referencia:
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