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Con AnyChal™ Technblogy

L5 tacnologia se convierte en Inclusiva con AnyChef™ Technology, una
innavativa logica de algaritmos que controla de manera auténoma el
clclo de cocdon ldesl, suglrisnds a{raves de 13 pantallz la mejor zona
pars hiomear.Los mapas de coccidn hansido optmizados pare todos v
cada tipo de producto: pizza, pan, pasteleria v gastropamia en
generallos ciclos de coocian s= pueden ademas personalizarconia
recets del I:.n_:F-i-:a producis hasts el minlmo detalle desde &l Hpo de
harina hasiz e (amano de |[as piezas a homear, 251 come |z hidratacion
de lz masa o la tedurs dessada A travss de las Intultivos controles &s
posible eglibrar endetalle los distintos pardmetros de cocolidn

serief es el homo estgtico profesions] gua destiacs por su robustez y
espesar de dlsiamiento: equipado con sislpmiento de alts densidad y
puertas degranresistenciacios hornos deesta serie, homolosa
concertihacén ETL para el mercado USA cuentanconuna 2
elecirdnica gue garantiza un optimo resuitado de coccidn.ssaeriaf
cuernta con unintulthve pansl de control ton el gue prosramar
fadilmenta =l horno.sl-a tempecaturs maxima es de 45(FC
[B5FFeMidima capacdad dere ny eficaciazls horade
rranterier ia temiperstura para dar a cada producto |a perfects
coccionls temperastura mavima es de 450°C [850°F),
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HORNOS
SerieT

Coccion perfecta a gran velocidad

==riaT es el horno a cinta prafesional parz todo tipo da actividad:
entrega a domicliio, panaderia. comida rapida de calidad, franguicias.
restaurantes, cadenas de pizzeria y restaurantss, instalaciones en
cruceros, tendas de alimentadon y mucho masserial es el mejor de
entra tvdi_:ts les hormas de cinta: idad elewades ritmas de

‘oduccian, sencillez sesuridad para el trabajador con |2 menor
temperatura externa desu categoria y eficienda teonplagica
zarantizan una calidad de coccton sinigual con la certezadeun
resultado constants,Cle sams se compone de los modeles T4, T75.
TT96, TT98eléctricasoazas, |a tE_fﬂjFlEﬁltUi‘E maximas alcanzablees
de 320°C [608°F) para T64, 1196, 198 y de 400°C gszﬂn para
T75s5erie] esel hornoa dnita profesional par todo tpo de actividad:
entrega a domicilio, panaderia, comida répida de calidad, franquidias,
restaurantss, cadenasde pizzeria y restaurantes, Instalaciones en
criceros, fendas de alimentacion y mucho masseriel s el meior de
entre todos los hormos de cinta: izd parz elevadas iitmos de

pduiccion, sendiiles, seguridad parz el frabajador con ja menor
temperstura ecterna desu catezoria v eficlencla teonaldgica
garantizan una calidad de cocddn sinigual canla certezade un
resultado constante.

Optimas prestaciones y maxima
simplicidad

IDech e el hornio 2statico pars plzza, f3ci deutilizar, quese
caracteriza por unz optima relacion calidad/precio, un disefio radional
v uria perfects cocclon En ambas versionss, todos los modelos san
reslizados en acerono inoxidabie y equipados con pueris con manilla
Unjca para un agarre mas comodo.La superficle de coccidn en material
refractanio permite una perfecta distribucion el calor yunz
tempershura mesvima de fundonamiento de 450°PC [S50FF), ectss
carscteristicas hacen de iDeck un horno aléctrico para pizzas unico en
=u catesoris, jdeal para la coccion directs dela pizz= elzzolerao
&=n b= B

Todos los modelos se pueden utilizaren modo sabremess




El Mo Maesttl Foril Serle S 5100E o= unsa solucian inmevadoms para
plzzerias, panaderiasy establocimismosastronoimicos que buscan
eficiencia, personalizacion v rendim ientosuperior. Con dimansiones
intermas e ¥3 x 73 cm, olrece un espachy GRtimo sara diversas
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HORNOS
DE CUPULA

Hornos con camara de clpula, electricos,
hibridos de lena o gas

hedo
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OiMapoli ez un homa de |3drillos, estatico de 225 o de lefs Construlds
enteramente a mano segln la pura tradicion | italiaha caoh materias
1." imas de alta calidad, es 5in duda el mejor hormo paralas
pizerias kste horno .:F'E-.Elﬂa| Fe dlsenddr_ y fabricada usando
adrillos refractarine en "cotts” hechos por Alfs ensuplanis de
-'hn*ﬂn- cercade R;:rna El Mapoli €5 un bomo tradicional, listo para
5T "I'I]:"I:?rflhllliElJ gie elegir entre ura amplia samade mosaloos
LH sonalizables 3 peticlGrl

Ll_u:',uFa-; campanz exteri ior en [adrllos mocelados 3 mand.
Revestimiento externo personalizable 3 peticion
Pedestal da Hlerro reforzado de quiksipon
Sufera de "cotto” refractario Alfa
Carciya de Indril|&s refraciarios Alfa,
. Fxrr:: de hierro fundido Aifa
 Borde depledrs de lavs de 2 om de espiesat,
Lefapess
Aroo de hiarro fundido Adfa.
Borde de piedra delava de 2 om de sspEson

I3 Serle Zeno ofrece un diseno elegante y sofisticado, expresion de
una tradiclon itslians en constante evolucion. Elactrico coh dissfio
funicional, cuidzdo al detslie, no deia nads al a=zar.

ET alféizar de piedra de |3va v Ia campana exterior deacero inoxidable
acabadas mano m:rca'l = nestebcamente atractivos, sino gqueestan
msei-_#iﬂ- [Eara interrumpir & puente térmico y recopst [os vapores,
respectivamanis,

L 2 sccesibllidad de todos los componentes eléctricos 1"5'“_: iz
anclaje |ateral para el transporie, combinados can la basede
son expresidn de eficada, raclonalidad y facilidad de uso.

e_ma‘ de
Zruedas,

Lees hiormias pars pizza el&cinicos profesionales de la Serie Zeno
almm n Basta 500°C en 1,30 horas, lo gue permitealos pizzeros
Bornear diferentes tipo s de pizzs con resultadas impecablec

DL




Los hornas de pizza profesionales de |3 Serie Quick. gradas s sus
diferentes [ﬂmrlm v 2 modesde potencia, lefia, Bas 50 Hibrido, son
£apaces de cubrir las necesidades de miditiples actividades de
restauracicn.

F:a:! trucks, pegtienas labratorios; bistrés gque quiersn anadir |a
pizZa 3 su carts o pizzerias con una slevada produccitn hor=ria
puieden encontrar en Quick Series [asolucion que mejor sesdaptaa
sus ecpacins vy necesidades de produccion,

Inmediatamente Histos pare usarn, los homes de gizzs profesionales da

Alfa no requiersn obias de mamposteriz y tienen dimensionas tan

pequenas que pueden pasar sin problemas por i3s puertas estandar
omunes presentesanel local,

Para codingr la pizza en manos de unminuto. Potente, de confianzs,
incansable

""Ei rLﬂ'II“EII". pizza LEIJ'II:It-ul'.:I

r*.a;}:m'fq_raa.p : S )
nstante sismpre, con s distribudian del ealorsin

Temperaturs
izal,
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Refrigeracion vertical, horizontal y equipos de secado

N e bo Cultura italicna

- a- e —— ~a [ -3'“'?‘1
[-l-‘l'i-ll.-r ”"LJH _J rl .I'_'_] iy |— ool i .._,.1




REFRIGERACION
HORIZONTAL

Mesa Refrigerada TP

Full Equipo

h"l’ESE&{ﬁEEfEhdas pars integrar une conservamion
ﬁaﬂmﬂﬂn dztima del trabajo dal
Pmih-:h de colpcar una cajonera neutra parala
seldnde Iz masasde pmsa;lmtn al
nio refrizerado.

ﬁumleﬂemnamﬂmﬂmﬁeﬁm des

gw}w téi:&rl i Yﬁgnbn aﬁnp&ffbn l'd-.*:s,
miejor material para una elaboracl

uniformede |a pizza.

Vitrina Refrizerada con basquetas pars topping, ides!
para ’namnsahamﬂn delos Erlg‘&dréﬁtea. r.'ntle«:lm“:,’l
combinarse conla mesa o instalarse par sep:

Eizzerﬂ




REFRIGERACION
HORIZONTAL

Mesa Refrigerada TP

Solo Granito

- Meszs dissfiadss para Integrar una conservation
mﬂmymmimﬁpﬂmdﬂhaﬁ&ud&l
izero. Posibilidad de eolocar una esjondraheutra parala

ﬂtadmdaiaimasﬁenrmjmﬁual
compartimento refrigerado.

N eI Hieaiy con i Ay e e Rendides.
resistents, du i baja ion de Higul
E;l urti]nr nﬂtﬁ‘:‘a!.i?g;m un;éabnraniﬁn perfectay

Mesa Refrigerada TP

Superficie de acero

L h@#&mﬁﬁaﬁpmfm?nawnxgm}am
eXceiENtE v UNs Organizac j trabajo
piaern.?#ﬂbmdaf ma netra heutra

- parzla
- fermentacion de |as fie pi'aa- jun!nﬂl )
compartinmento mﬁfg‘ﬁu

® N;ﬁo




REFRIGERACION
HORIZONTAL

Vitrina Refrigerada
VR 2500

Con basquetas para
T topping

|deat para la conservaciin de os ingrs
ﬁtﬁdeﬁ?md:inarse Iamh%

separado,

Vitrina Refrigerada
VR 2000

Con basquetas para
topping

ldmfmmhmmwtimmiﬂﬁmgrﬂimﬁeg
‘pusde combinarse con lz mesa o instalarss por
separado,




REFRIGERACION
VERTICAL

¥  OPCION 1
¥ PARA CARNESY
CHOCOLATES

PF 700

Un usu sencilloy unas lineas basicas carpcterizan s esig
gawn;? de prestacitnes y estandares de cailldad de gran
!

1“-?1!1 EEIH [!?Eb Gaue para un mantenimianto
Perml Indels Smaradl
%Eptehw aumenia e '-rnhmwn de almacenamiento snun

de evaporacion de la condensacion a zas
caliente v compresor tropicalizado.

Guifasantivuelco para rejillas v bandefas GM con
mlm&mﬁn facil pare una limpleza répids y
2




REFRIGERACION
VERTICAL

Performance

PF 1400

Un uspsencillo y unias lineas bésicas aracierizan aesty
gamndapte;tagmyeﬁt&m.afﬁ de calidad de gran

nivel,

135?. Dutml-u deamﬁanﬂnﬁa goondehsgoidn 2
caliente y compresor tropicalizado. =

Guias antivusico fillasy ba as
cremallerasde eﬁa«:‘:@ fﬁnﬁ parﬁailmpiem rdplday

Gptima

FS 1400

dEf Tﬂnﬂﬂdﬂd TEH | lfll‘ﬂmrltmiufﬂia EI
ma g *,ra\FEnti ﬁEl
Eﬁ aopdnni para los paseadoresy
mariscos

Tanquescan fondo deacero inoxidable

rise pusieron al dia con bandejas de plastico
;%:mv w%ﬁm::mﬁm falsos en acero inaxldable ALS




EQUIPOS
ESPECIALIZADOS

Equipos con caracteristicas dedicadas a funciones
especificas

Cultura ttaliana
de Pirza & Pasta




EQUIPOS
ESPECIALIZADOS

Pizzaform

iHasta 400 pizzas por hora!

L a posibilidad de ragular manualmente el grosor del disco
de pasta, la forma especial de los platos y el control
electronico de la temperatura y del tiempo de contacto
permiten extender les discos de pasta de manera
perfectamentes uniforme, ton el diametro deseado, y
garantizan una perfecta coccion en el harno:

Pastochef

Ideal pa‘ra-ﬁmduc-ir crema bavara, mermelads, chocolate,
ganache y bollos de crema por cicle. '

Maguina para la preparacion de especialidades del arte
dulce. prepara en forma automatica productos como:
mermelada, salsa de frutas, chutney, fruta pochee, gomas
de fruta y otros productos para pasteleria, cocina y
chocolateria. '

Programacion electrénica, garantiza calidad de altisimo
nivel, con coccion a baja temperatura, Importante
reduccién de costos de funcionamiento.

Agitacion con varias velocidades y palas que garantizan
perfecta mezcla de ingredientes.

Capacidad: 30 - 50 kilos Por clck.
Alimentacién eléctrica: 220V - 60 Hz -3Fases
Alimentaclan eléctrica; 220V - 60 Hz - 3Fases

® N;ﬁo




EQUIPOS
ESPECIALIZADOS

Ultracongeladores

POST

Superficie con peto - Prictico peto posterior de 10 cm de
altura para una limpleza facil. Superficie lisa- Robusta y
resistente superficie de'trabgg: que Eu,edﬂ_ sopartar el
peso de un horno de hasta 1 K%e in superficie — Para
empotrar y alinear con las bases de 700 mmde
profundidad.

PO12T

Superficie con peto - Practico peto posterior de 10 cm de
altura para una limpieza facil. Superficie lisa - Robustay
resistente superiicie de B‘ab{%n*que gued& %rtar £l
peso'deun hormo de hasta 1 lc% in sup. e —Para
empotrar y alinear con las bases de 700 mm de
profundidad.




FI:LTA GAMA

& EFICIENCIA

TECNOLOGIA

PARA COMPETENCIAS
DE TALLA INTERNACIONAL

Las maquinas y herramientas ofrecidas por Nebo Alta
Cocina tienen la mas alta calidad y son usadas por
campeones de concursos internacionales

Culturg ffoliana
de Pirza & Pasta
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Tecnologia de punta para la fabricacion de pasta

Nebo
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TECNOLOGIAS
ESPECIALES PARA PASTA

Extrusoras de pasta

SOFIA - MAQUINA DE PASTA
MULTIFUNCIONAL

SOFlAes una maquina de pasta innovadors,
multifuncional, divertida y profesional.SApto para
restaurantas, agroturismo, b&b y uso domestico. SOFIA
es I;Lara ayuellos gque aman exparimentar [a cocina
italiana.

Produce pasta de muy alla calidad, segun nuestra

tradiciin.SCon =l kit de cocina 5= elaboran masas para

pan, pizza y postres, pero tambign salsas, cremas y

EE;EEEHIILF};;PFMUEE pasia de muy alta calidad, segun nuestra
radicion.

Formadoras de pasta

5G30 - Maquina para pasta
fresca, seca y sin gluten

En un'mercado cada vez mas atento a los productos de
calidad ["CERO" km, =cologico, natural....), la uinade
pasia SG30, esta destinada al cliente mas Exig":éarﬂm que
desea la maxima calidad. La mé‘c}uina de pasta SG30 =5
apta para laboratorios de pasta fresca, perotambien seca
-..simplements combinela con nuestros secadares.

£l tanque (le amasado superior es de tipo centrifugo,
rmite un mezclado homogéneo y mas rapidoe
idratacién estatica de la masa, reduciendo [a oxidacion
‘de 1a masa y conservando asi 2l color original.




TECNOLOGIAS
ESPECIALES PARA PASTA

Maquinas de Noquis

Maquina para fioquis PG2-15

La maquina para fioquis PG2-15 funciona tanto con
preparaciones de fioquis como con patatas frescas.Con la
maquina para fequis PGZ-15 podras obtener foquis lisos,
estriados vy buenos. '

Posibilidad de regular la lon%m]d de la bola de masa con

un practico resulador eléctrlcoen la parte frontal y la
profundidad de incisign .

COCEDOR DE PASTA A GAS

Plano de trabajo y paneles frontales de acero Inoxidable
AlS] 304, Tanque estampado con amplios bordes
redondeados realizado completamente en acero
INOXIDABLE AIS| 316,

Capacidad Utll del tangque 30+30 L. Cireulacion del agua

rantizada por un fondo perforado. Desaglie de gran
EiBMEFﬁ. Grifo de descarga de esfera, con manijade
empunadura atermica.

Allas prestaciones garantizadas por el sistema de .
calefaccion que envuelve externamente toda la supericie
del tanque. Encendido piszoelectrico con proteccion de

silicona.

® N;ﬁo
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JC Series

LAVAVAJILLAS

Increibles maguinas de lavado suer eficientes

Cultura ttaliona
de Pizza & Pasta
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|LAVAVAJILLAS

Lavavajillas
Bajomostrador

UN LAVAVAJILLAS CON PASION
POR LA EXCELENCIA

Perfectamente adaptadaal espacio disponible para usied
ysu m&tﬁnal Gmlgs a los diferentes tamlrgﬁﬂﬁpae
maquina, w’[ perfectamente al espacio disponibie.
La serie UE de Winterhalter impresiona por sus confroles
intuitivos, consumeo reducido y a su elevada rentabilidad.
Su misién: cristaleria resplandeciente, v:alllta limpiay
cuberteria impecable.PLa idea detras de todo: segln sus
dessos y necesidades, independisntemente del sectary
del Iugar Una para todo, Y, sin embargo, configurable de
forma que, al final, s& cree una solucidn completaments
personalizada. La méc;uinaﬂa SUS sUefias.




|LAVAVAJILLAS

Lavavajillas de Cupula

i TRABAJO LIMPIO!

Canastllla tras canastillas de platos sucios. Tazas y platos,
vasos y cubiertos. Incluso bandeias, recipientesGNo
sartenes con incrustacionss. Durante horas. La tipica
rutina de lavado diaria en hoteles, restaurantes y
empresas de catering. Un lavavajillas debe poder hacer
una cosa por encima de todo: funcionar sin problemas.
Para que no s& convierta en un obsticulo para toda la
empresa. Lavar, lavar, lavar. No importa que, No importa
Io sucio que este, Pero siempre con resultados de primera
clase. Esa es [a fuerza de los lavavaijlllas de clipula de
Winterhalter: Son versatiles, rapidos y completos. Y
zarantizan una limpieza e higiene perrectas. Incluso en
ras pico.

Tren de lavado

ARRASTRE DE
CANASTILLAS Y
CESTAS

. Muestros trenes de lavado de-arrastre
de cestas siempre estan listos cuando
se requiere el mas alto rendimiento.
En hoteles, restaurantes v areas de
servicio. En cantinas, hogares de
ancianos e caniros de formacian,
Cuando hay que lavar los mas
diferentes productos de lavado.
Distribuidos a lo largo de todo el dia.
También paralas horas pico. .
Entonces, aqul jos trenes de lavado de
arrastre de cestas son la primera
eleccion: los lavavajillas de arrastre
de cestas y trenes de lavado.
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Utensilios indispensables en la elaboracion de alimentos
&




ACCESORIOS Y
HERRAMIENTAS

Palas Para Pizza Gimetal

Cabeza cuadrada de aluminio anodizado neutro y mango
anodizado azul.

Presenta un peso reducido respecto a los medelos clasicos
pero una solidez extrema con el mange de tubo ovalado
para favorecer la establiidad.

La cabezaligeray lexible permite el efecto espatulacon
nervios especificos gue aseguran la resistencia.

Et anodizado neutro defa la superficie uniforme y la _
im:-tEg_S de la axidacion; el fresado suave y regular facllita
asalida dela pizza

olitte




ACCESORIOS Y
HERRAMIENTAS

Paletas

Cepillos

Paleta Para Pizza Gimetal Azurra

Giratoria y extraible completamente en acero inoxidable
avita [a transmision del calor del hormo.g  Ls base del
mango y la empunadura deslizante intermedia son de un
polimero especifico de alta densidad, con aita resistancia
alimpacio y al calorg El elemento deslizante también se
desliza en el mango infericr para que las petjusnas
cascaras apiladas con la cabeza hacia abajo se pusdan
agarrar correctamente de inmediato. Acerainoxidable
de alta resistenciag Sdlidoy ligero Agarre intermedio
deslizanteg  Sélidoy ligero  Agarre intermedio
deslizante

Cepillo Para Horno Ajustable

Descubre la excelencia en la limpieza del hornod con un
Cepilla Para Horno Ajustable Profesional. Disefiado para
abordar los residues alimenticios, ia harina o las cenizas en
la piedra r_ﬁgactaria, este cepillo es una herramienta
indispensable para cocineros y pizzeros que buscan
mantener sus hornes en condiciones Gptimas.

Cerdas de Laton Eficientes
Rascador de Acero Inoxldable
Mango de Aluminio Anedizado
Cabeza Orientable




ACCESORIOS Y
HERRAMIENTAS

Cajas de leudado

Aceiteras

Caja Plastica Para Leudado

Caja plastica para el leudado o maduracian de los bollos de

pizza.Cajas plastias ideales para fermentacién o leudado

de masas en frio, apilables y de gran calidad (Producto

ari_ginal italiano)

Usalas para proteser v guardat la masa.

La_c_ﬂrﬂﬁruaﬁ ﬁe&%ﬁﬂfy{eﬁtytan'laft)rm&dtjn de costras,

Hechas de Polipropileno virtualmente irrempible.

Eﬂfgbmﬂﬁas en todos los costados para brindar una-gran
T ad,

Los bordes son lisos y estan redondeados para mayor

sq‘_gurida’d.

Material: Polipropilenc uso alimentario.

Dimensiones: 60x40x7 cm &60x 40x Pem

Aceiteras Vinagreras

Una herramlenta esencial para los amantes de la cocina
que Eu;ta‘n elevar sus creaciones culinarias al siguiente
st geasalb :

Disefiacla con precisian y construida con materiales de
alta calidad, esta aceitera es |a eleccién perfecta para
distribuir uniformemente el aceite en lasuperiiciede tus
pizzas y otros platos. -




ACCESORIOS Y
HERRAMIENTAS

Bolsa termica

Bolsa térmica para cajas de pizza

Mantén tus pizzas siempre callentes y daliciosas durante &l
trayects con nuestta bolsa térmica suave de elevado
aislamiento. Esta bolsa asta disefiada aspacificamente para el
transporte de pizzas en moto, bicicleta o a ple, asagurando
una excelents retencidn del calor

Pala para Pizza AM-3060F

L2 propuesta de GiMetal para fa pizza "alla romara” o 2 la
pala e reemplazar 2 maders, comunments utilizada para
este tipo de palas de pizza, en favor de un material ligero,
salido, duragero y ment& mas higienico como la
aluminic anodizado. La anodizacidn neutra hace que la
superficie de la pala sea uniforme, protegiéndola de la
axidaciain y garantizando una ligereza incomparable

La perforacion reduce fa friccion, la cantidad en exceso
de harina y & peso del producto La disposicidn especial
de la perforacion hace gque el Instrumenta sea mas. estable,
suleto 2 una menor flexidn, garantizando la toma de pizas

mas pesadas.

Pala de aluminio anodizado idezl para la' pizza romana o para
la pizza in pala. Cabeza Aluminio anodizado neutro23x&0
mango anodizado azul 120 em.




Excelencia en conservacion a un nuevo nivel
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MANTENEDORES DE
ALIMENTOS

C5 3 Series

insulado con Armour™ Plus

Eldiseno frio al tacto proporciona energiaeficiencia auna
menor Inversion Inicial.

La armadura deaislamiento aisla el gabinete y
protezeempleados de superficies calienies.

Asas de mano incorporadas y cuerpo completo

La proteccion de parachoquies facilita el manejo cuando se
usa enaplicaciones moviles.

MIGHTYLITE

Cajas mantenedoras portatiles

Ultraligero con 8 practicas asas, lo dltimodisefiado para
lavantar, transportary mover en cualquler situacion,

iMightylite hace que mover alimenios callentes y friossea
OIS FacHL |

Nebo




EQUIPOS DE
PANADERIA

Equipo especializado para la elaboracion de masa

Cultura italiona
de Pizza & Pasta




AMASADORAS

Amasadora 1512

Amasadora / Batidora en Espiral

La amasadora/batidora en espiral es la rnéﬂuirigerféﬂa
para pizzerias, panaderias y uso domestico, disefada para
ofrecer un rendimiento superior y una gran durabilidad.
ldﬁf::?l_pgi ra preparar masas de aita calidad con facilidad y
eficiencia.

Esta amasadora/batidora es una herramienta
indispensable para-malquierine(?acio o hogar que busque
la parfeccién en la preparacion de masas; combinando
calidacl, seguridad y fadilidad de uso en un sole equipo.

Amasadora TS12A

§ Cajas mantenedoras portatiles

Ultraligero con 8 practicas asas, lo Gltimodisefiado para
levarnitar, transpurtar y mover 2h cualquier situacion.

iMightylite hace que mover alimentos calientes y frios sea
mucho mas facil!




BOLEADORAS &
LAMINADORAS

Boleadora

Divisoray boleadora

La boleadora de masa es la méquina ideal para dividir
redondear masade manera eficiente y precisa. Perfe

para panaderias, plzzerias y cualquier establecimiento que
necesite preparar grandes cantidades de masa con rapidez
v unifarmidad.

Esta boleadora de masa s una herramienta 2senclal para
cualguier ne§ac¥aque buseue mejorar su eficiencia T

reclsmn el la preparacion de masa, ofreciendo facilidad
de:.:m y resuitados consistentes en cada uso.

Laminadora

Laminadora Manual

La laminadora manual £5 ecta para laminar todo tipo
de masas. Disenada para la paﬁteterm y panaderfa de
EL’BEHE y mediana escala, asl como para hoteles y
restaurantes, esta maquina combina sim ttmdad
fiabilidad en su construccion, siendc féc; fim mary
mantener. Esta disponible en versiones de ple y de
sobremesa, adaptandose a diversas necesidades de

espacio y uso.

La laminadora manual £s una herramienta indispensable
parala Igmduf;clun de pasteleria y panaderig, ofreciendo
precision y facilldad de usb en cada operacion.
garantizando resultados consistentes y de alta calidad.
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Mobiliario esencial para cocinas industriales y
profesionales
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PRODUCTOS DE
ACERO

W Mesa de lavado

Estanterias

Auto-servicio

Extractor tipo hongo

Barandales

Estacion de coctel

Divisiones de bano

Campanay ducteria




PRODUCTOS DE
ACERO

ﬁ Estufas a gas
. Parrillas a gas

Plancha asadora

Campanas extractoras

Modulos de Coccion

Lavamanos

Trampas para grasa

Bafio maria

i I




COCINA

info@nebococina.com
WWW. Nebecocina.com

Comercial & Academia:
304 6365350 31385134 15




