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Alto rendimiento y horno integrado,
diseñada para cocinas comerciales
que requieren mayor capacidad de
cocción y alto desempeño.

Estufa industrial con plancha superior
de cocción y horno integrado, ideal
para la preparación de carnes,
hamburguesas, desayunos y alimentos
a la plancha en cocinas profesionales.

ESTUFA 6
PUESTOS

PLANCHA



4 quemadores superiores, plancha
de cocción y horno integrado,
diseñada para brindar versatilidad
y eficiencia en cocinas
profesionales.

Horno integrado, diseñada para cocinas
comerciales que requieren potencia,
durabilidad y versatilidad en la
preparación de alimentos.

ESTUFA 4
PUESTOS CON
PLANCHA

ESTUFA 4
PUESTOS



ESTUFAS,
PARRILLAS DE
MESA Y BASES 
PARA CHEF
Equipos robustos para resultados consistentes.
Mayor capacidad, mejor rendimiento LLEVA TU

COCINA A UN
NIVEL MÁS

PROFESIONAL



sistema de calor radiante diseñada
para una cocción uniforme y
eficiente de carnes, hamburguesas,
pollo y otros alimentos. Ideal para
cocinas comerciales que buscan
potencia, durabilidad y facilidad de
limpieza

Alto rendimiento, ideal para cocinas
comerciales que requieren mayor
capacidad de cocción en un equipo
compacto

PARRILLA DE
MESA

ESTUFA 4
PUESTOS DE
MESA



Diseñada para cocinas comerciales que
requieren un equipo compacto, potente
y fácil de instalar sobre mesones o
mesas de trabajo.

Una base refrigerada con cajones,
diseñada para mantener
ingredientes fríos y listos en cocina.
Es una estación de trabajo que
combina superficie superior +
almacenamiento refrigerado

ESTUFA 2
PUESTOS DE
MESA

BASE DE CHEF



CALIDAD
INDUSTRIAL PARA
TU COCINA
PROFESIONAL

TU PROYECTO
GASTRONÓMICO
EMPIEZA AQUÍ

Parrillas, estufas y bases listas para trabajar
contigo

FULLER MACHINERY



Diseñamos, equipamos y potenciamos tu cocina
profesional. Todo lo que tu cocina necesita, en

un solo lugar

+57 302 372 5280

Calle 63b # 79-35, Bogotá. Barrio
Villaluz

www.Fullermachinery.com
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