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Pesado y Cocción de caramelos duros 
con  y sin relleno, suaves y blandos 
tipo toffee con leche y de sabores 

frutales.

Extrusión para caramelos blandos 
con leche y sabores frutales. 

Intrusoras para mezclar, airear y 
formar caramelo blando.

Barras de caramelo, cereal 
y marsmallow

Sistemas de cocción y cortadoras 
para turrones y barras de cereal en 

capacidades artesanales hasta 40 kg hora. 

SOLUCIONES CONFITERÍA
Equipos y líneas para la producción de caramelos con o sin relleno, barras de cereal y

manejo de frutos secos

Formadoras de barras de proteína y 
cereal con capacidad hasta 100 kg hora.

Formadoras de Clusters de cereal 
y productos frutales a partir de rodillos 

rotativos.

• Laminadoras.para barras dulces
Formadoras de barras extruidas• 

Bañadoras de caramelo• 
Marshmallow• 

SOLUCIONES PARA CHOCOLATERÍA

De la semilla al chocolate
producción industrial

• Limpieza
Tostión• 
Descascarillado• 
Premolienda• 
Pulverizado• 

De la semilla al chocolate
procesamiento semi industrial

Moldes para chocolates

R

• Moldes para tabletas y barritas
Moldes huecos• 
One shot• 

Equipos artesanales para el
procesamiento del cacao y del chocolate

• Mezclado
Pre - re�nado• 
Re�nado• 
Conchado• 
Prensado• 

Equipos y líneas para el procesamiento de la semilla del cacao y elaboración de chocolate

• Conchado
Re�nado• 
Moldeado• 
Dosi�cado• 

• Molino de bolas
Líneas de procesamiento• 

   semillas de cacao 
Línea  gotas• 

• Descascarilladoras
Pre re�nadores• 
Re�nadores• 
Molino de bolas• 
Conchadoras• 

• One - Shot
Túnel de enfriamiento• 
Temperadoras• 
Bañadoras• 
Grageadoras• 

Temperadoras industriales

• AMC SuperNova
SuperNova energy• 
Temperadoras laboratorio• 



SOLUCIONES PARA PANIFICACIÓN

TRIMA

SOLUCIONES PARA GALLETERIA

Líneas de elaboración de galleta cracker 
y tipo sándwich.

Líneas de producción galletas wafer Equipos para elaboración de barquillos

Divisoras boleadoras por tambor y 
sistemas completos para elaborar 

panes pequeños desde 20 gramos hasta 
120 gramos hasta 10,000 piezas hora.

Maquinaria industrial para panadería, 
corte y automatización

Hornos y equipos para panificación
industrial.

Máquinas artesanales y semi industriales 
para elaborar cono moldeado para helado.

ISO: 9001 - CERTIFIED

Divisoras boleadoras Volumétricas y 
sistemas completos para elaborar pan 
molde y panecillos de hasta 30 gramos 

1000 piezas hora.

Envolvedoras para barras de 
chocolate.

Empacadores de corte y envoltura 
para caramelos duro y blando alta

 velocidad.

SOLUCIONES DE EMPAQUE

Empaque vertical y horizontal 
de alimentos y productos non food

Soluciones de envasado horizontal y 
vertical de líquidos y pastosos 

OTRAS AUTOMATIZACIONES

Molinos de trigo y otros cereales

ad ra
p r o c e s s

Manejo de ingredientes

• Recepción de ingredientes
Almacenamiento • 

Transporte neumático• 
Operaciones físicas• 

Líneas de freidores para snacks 
y pellets

• Limpieza y molienda de granos

Sistemas de lavados de canastas,
bandejas y moldes de chocolate

Soluciones para la distribución
de productos

RO T Z I N G E R

D EMAU R E X

Empacadoras horizontales y 
verticales SOLUCIONES PARA PASTELERÍA

Líneas para elaboración de tortas, cortadoras, mezcladoras


