franui

hola!

Somos Franul, frambuesas frescas
banadas en dos chocolates.

;Qué es?
¢Qué es”
Es una frambuesa fresca con doble bafio de chocolate, creada Exper|enC|a

hace mas de 10 anos en la Patogonia por Diego Fenoglio. Existen

dos variantes, Franui con chocolate blance y leche, y Franui con sensor' al
chocolate blance y amarge.

El contraste entre la frescura de la
fruta y la cremasidad del doble bafo
de chocolate hacen que sea una
combinacién Irresistible para cualguier
paladar, sobre todo para oquellos que
deseen experimentar algo Unico.

Chocolate amargo
Chocolate blanco

Chocolate con leche
Chocaolate blanco

Frombuesa

Perfil del Sharing e Snack e Healthy
consumidor sl cor e

+ chocolate blanco

Edad: 4-84 anos . — l
Target primario: 10-35 afios.
Género: hombres 50% y mujeres 50%. ~. "

MNivel sovio-economico: ABCT.

Ubicacién geografica: centros urbanos. AOPRAREE
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2 ChBeOCATES

V Premium ' ot
CHOCOLATE AMARGE ‘dnr::éi';iﬂ

Recata de origen en lo Patogonio * EHOCOLATE BLANGD CHOCOLATES
Argentine; con frambuesas s fincunsge
provenientas de pequencs e ’ ‘ . . ‘
productores que cultivan de forma
regenerativa, seleccionandolos y -
clasificandolas @ mana en su Chocolate amargoe
punte justo de maduracian; y & -
banandales en el més deliciose chocolate blanco
chocolate,

) Caracteristicas g @%:1-7¢ de emto
y conservacion

El products se comercialize eongelade
y el cliente debe dejorlo descangelar
cerrodo una hora ontes de consumin
Mantener congelade o -18°C Unavez
abierto consenvar refrigerado 5°C
hasta 72 hs. No volver a congelar.
Temperatura ideal de consuma 10°C,
Coducidod: 12 meses desde su
fabricacian,

- Emma Rosa Ocampos
Son lo mas aca cuando se

compran en 1 minuto noe queda
nada" &
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lauradobao No pueden mas de
ricos e




