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Nuestra propuesta de valor

Calidad del producto

En SUA el control de calidad inicia desde el
proceso de recepcion de los granos donde

se realiza previa capacitaocion a los
productores, se establecen los requisitos
minimos para la aceptacion de los granos, se
miden los paradmetros de humedad relativa en
el cacoo la cual debe estar entre el /% y 8%

de igual manera se realiza una revision
minuciosa en la cual se evidencie que Nno hay
oresencia de infestacion por insectos, ni se
tenga presencia de moho y asi no afecten la
calidod de los granos . Todas las pruebas
fiscas y qQuimicas que se realizan estan
regidas por la NTC 512. Asegurando asi el
valor agregado vy la calidad a los productos
tronsformados que ofrecemos. En SUA se
tiene una trazabilidod exhaustiva desde lo
relacion con el productor hasta obtener el
producto final.

Relacidon con los productores

Los productores de cacao en el Casanare
conforman un pilar fundamental para lo
empresa SUA SE SAS en donde se tiene claro
que la calidad de los granos esta ligada a la
educacion en los procesos poscosecha vy
cosecha por parte de los productores, por
ende se han parametrizado esfuerzos para
capacitar a los productores y asi garantizar la
calidad del producto , brindamos un plus a las
compras que realizamos brindondo apoyo en
la capacitacion de los pardmetros que cada
uno de ellos necesite, igualmente también se
fortalece el registros ante el ICA para cada
oredio y la realizacion de las pruebas de
cadmio para identificar que las fincas cumplan
con las disposiciones requeridas en el Codex
alimentario y la norma de la Unién Europea.




Nuestra propuesta de valor

Aporte a la mitigacion del cambio climatico y
conservacion de la biodiversidad

En  SUA ofrecemos ingredientes naturales con
condiciones organolépticas que brindan olores vy
sabores diferenciados, con proceso de trazabilidad
desde el arbol que le generan alta calidad, por tal
razon los productos que ofertamos estdn inmersos en
orocesos de mitigacion de cambio climdatico vy
conservacion de la biodiversidad. Para nuestro
ejemplo: un bosque productivo de cacao, con practicas
sostenibles en los procesos de produccion vy
transformacion de nuestros productos.




Choc lzone

Presenta esta coleccion de ingredientes naturales

qQue aportan funcionalidades a tus productos

y bienestar a tus clientes, contribuyendo a la
conservacion de la biodiversidad del trdopico en

colombia.




Cocoa powder

REGISTRO INVIMA
NSA-0008980-2020

DESCR|PC|0N COFQO en polvo, desengrasado, natural, sin
aditivos y/o conservantes.

EMPAQUE Bolsa saco industrial 250,500,1000 gr.

CONDICIONES DE Almacenar a temperatura ambiente, libre de olores

fraf . locién de al 0 t
’,"o ALMACENAMIENTQ extrafos, circulacion de aire apropiada, evitar
CHOC IZONE exposicion a la luz.
ROCOQ CARACTERISTICAS ~ Humeoad: 2% - 4%
Pod Contenido en grasa: 20% - 30%

CCCCCCCCC

oH: 5.0 - 6,0

LEGISLACION Resolucién 3168 de 2015, MSPS. Resolucién 2674 de
SANITARIA 2013, MSPS.
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CAPACIDAD DE 6 ton por mes
PRODUCCION

PRECI0  $6.500 - 2500r
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DESCRIPCION

EMPAQUE

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

CARACTERISTICAS

LEGISLACION
SANITARIA

LUGAR

CAPACIDAD DE
PRODUCCION

PRECIO

Cacaoo coco

Nibs de cacoo con coco caramelizado,
complemento natural para las comidas.

Bolsa saco industrial 80 gr.

Almacenar a temperatura ambiente, libre de olores
extranos, circulacion de aire apropiada, evitar
exposicion a la luz.

Color: marron
Textura: gruesa

Resolucidon 3168 de 2015, MSPS. Resolucidn 2674 de
2013, MSPS.

Casanare - Colombia

4 ton por mes

$3.500 - 80gr




Licor de cacaoo

DESCRIPCION Granos de cqc,:ao partido. Eloborado a partir de
la fermentacion, secado, tostado del grano vy
descascarillado.

EMPAQUE Paopel anti-grasa 2509gr

CONDICIONES DE Almacenar a temperatura ambiente, libre de olores
ALMACENAMIENTO extrafos, circulacién de aire apropiada, evitar
’.‘0 exposicion a la luz.

[ Color: :
mbs oe CARACTERISTICAS  Color: morrén

LEGISLACION  Resolucién 3168 de 2015, MSPS. Resolucién 2674 de
R SANITARIA 2013, MSPS.

2 IGBE CACAO 100% LUGAR  Casanare - Colombia
1‘1‘. h‘“"ﬁ Cont net: 250g

CAPACIDAD DE  © ton por mes
PRODUCCION

PRECIO $7.000 - 2509r




Manteca de cacaoo

DESCRIPCION Manteca de cacao elaborada a partir de la
fermentacidon, secado, tostado del grano vy
descascarillado, molienda, prensado vy
extraccion de manteca, filtrado y empacado.

EMPAQUE Paopel anti-grasa 250gr

CONDICIONES DE Mantener en un lugar fresco y seco, temperatura
ALMACENAMIENTO inferior a 32°C, evitar exposicion a la luz.

Pt
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d CARACTERISTICAS Color: blanco grisaceo

Humedad: 0,5 max
Contenido de acidez (% expresado como acido

oleico) : 1.75 max
oH: 5,0 - 5,6

LEGISLACION  Resolucion 3168 de 2015, MSPS. Resolucion 2674 de
SANITARIA 2013, MSPS.

LUGAR Casanare - Colombia

CAPACIDAD DE
PRODUGCION

PRECIO $18.000 - 2509r
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3 ton por mes

-«
‘



DESCRIPCION

EMPAQUE

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

CARACTERISTICAS

LEGISLACION
SANITARIA

LUGAR

CAPACIDAD DE
PRODUGCION

PRECIO

Miel de abejas

Miel de abejas 100% natural

Envases de vidrio

Mantener en un lugar fresco y seco, temperatura
inferior a 32°C.

100% naotural

Resolucidn 3168 de 2015, MSPS. Resolucidon 2674 de
2013, MSPS.

Casaonare - Colombia
3 ton por mes
$22.000- S00¢gr

$12.000- 300gr
$7.500-150 gr




Contactanos

Comercio internacional
export@sua.solutions
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@CHOCIZONE (+57)3144572644 @CHOCIZONE




