


Nosotros somos Madrevieja Chocolate. Una
chocolatería artesanal inspirada en la fauna y flora
colombiana. Nuestra propuesta de valor inicial se
basa en la creación de 5 tipos de bombones de
chocolate en forma de bustos de animales que
yacen en las selvas colombianas. Los primeros
integrantes de nuestra chocolatería son el Jaguar,
Mono tití, Oso perezoso, Rana dorada del amazonas
y Guacamaya. La inspiración para nuestra
chocolatería nace porque desde hace un par de años
iniciamos con un cultivo de cacao en Tauramena,
Casanare.

Adicionalmente, esto nos motivó a dar inicio al
proceso de transformación de cacao con la finalidad
de generar el concepto de chocolate artesanal “Tree
to Bar”.

Los bombones de chocolate que ofrecemos son
inspirados en biodiversidad colombiana, están
hechos con chocolate al 70% en contenido de cacao,
en su parte externa, y para los rellenos trabajamos
con ganache de chocolate de leche y fruta, y
confituras de fruta.



Concepto de la marca Madrevieja Chocolate:



A continuación les presentamos los bombones que forman parte de nuestro portafolio principal:

Mono Tití

Oso perezoso

Jaguar

Rana dorada

Guacamaya



A continuación les presentamos los cinco tipo de bombones junto con su empaque:


