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Quiénes somos?

Somos una empresa familiar, que gracias al
espiritu visionaric e innovador de uno de
nuestros socios y cofundadores, decide iniciar
el proceso de industrializacion.

Criginalmente somos  agricultores  del
municipio de Lejanias en el departamento del
Meta, en Colombia, gque aprendimos el arte de
cultivar y amar la tierra. gracias al legado
dejade por Jorge Martinez Leal y Fenivar
Quircga de Martinez, quienes en la actualidad
continuan desarrollando este arte,

La compania esta enfocada a la produccion y
transformacion de frutas tropicales, asi como a
la comercializacién de zumos [/ purés de frutas
100% naturales, sin aditivos, conservantes,
azucar o agua agregada. utilizando procesos de
envasado aséptico para garantizar una vida util
de hasta 18 meses sin cadena de frio.

Our Company

We are a family company. that thanks to the
visionary and innovative spirit of one its
partners and co-founders, decides to start an
industrialization process. We are originally
farmers from the municipality of Lejanias at the
Meta county. Colombia, who learned the art of
farming and loving the soil. thanks to the legacy
left by Mr. Jorge Martinez Leal and Mrs. Fenivar
Quiroga de Martinez, who still keep developing
this art.

The company is focused on the production and
transformation of tropical fruits, as well as the
commercialization of 100% natural fruit juices [
purees. without additives. preservatives. sugar
or added water, using aseptic packaging pro-
cesses to guarantee up to 18 months shelf life
without cold chain.
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Mision
Cultivar vy procesar frutas tropicales para
comercializar zumos / purés naturales y sus
derivados, enfocados al mercado nacional e
internacional, con el soporte de un grupo de
colaboradores comprometido con el desarrollo
estratégico de la compania, siendo pioneros en
el sector agroindustrial mediante la utilizacion
de tecnologias wvanguardistas orientadas a
mejorar condiciones de la sociedad y la
satisfaccion total del cliente. llevandonos a ser
una compania innovadora. competitiva,
ambientalmente sustentable y socialmente

comprometida, para aportar al desarrollo
economico del pais.

Cultivating and processing tropical fruits to
commercialize natural fruit juices / purees, and
its derivates, focused to a national and interna-
tional market, supported by a group of partners
compromised with de strategical development
of the company., being pioneers in the
agro-industry sector byusing cutting edge
technology focused to improve the society
conditions and total customer satisfaction,
leading us to be an innovative, competitive,
environmentally and socially responsible
company. in order to help with the economic
development of the country.
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Vision
En el 2027, ser una compania reconocida a
nivel nacional como lider en el sector agroin-
dustrial desarrollando productos innovadores,
Por otra parte. ser reconocidos. tanto a nivel
nacional como internacional. como los mejores
productores de zumos [ purés defrutastropica-
les completamente naturales, gracias a sus pro-

cesos altamente tecnolégicos. que permiten la
no inclusion de aditivos ni conservantes.

Vission

By 2027. being a recognized company as a
leader in the agro-industrial sector developing
innovative products. On the other hand, being
recognized, in national and international
market as the best Tropical fruits juices [ purees
producers, completely natural, thanks to our
high technological processes. that allow no
additives nor preservatives addition.
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Esta enfocado hacia: Nues-
tros colaboradores, clientes.
medic ambiente, equipos y
activos de la compania.

Honestidad

La transparencia

Conciencia de calidad
Desarrollo en los procesos
de elaboracidn con produc-
tos y subprocesos que des-
encadenan la actividad de
nuestra compania,
evitando errores y reproce-

y la
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responsabilidad en cada
uno de los actos y labores
rutinarias sin excusas, apro-
piandonos de la wverdad
COMO una practica perso-

Eficiencia

Utillizar el tiempo justo y
necesario. para el desarrollo
correcto de cada labor.
teniendo calidad.

Confidencialidad

Lealtad frente a la empresa,
los companeros y la infor-
macion que alli se suminis-
tra, maneja o administra;
conel finde proteger
sus recursos fisicos, finan-
cieros ¥y especialmente




Company Values .
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Respect @® Quality Consciousness
Focused to: Our partners, 5 ll Propper  development in

clff.-nls. environment, ma- the elaboration of proces-
chinery —and company ses with products and sub- /
BE processes that trigger the

activity of our company.

avoiding errors and repro- N\ ’

Honesty
Transparency and responsi-
bility in each of the acts
and routine work with no
EXCUsSes, appropriating
the truth as a personal and
business practice.

colleagues and the infor-
mation provided or mana-
ged there; in order to pro-
tect their physical. financial
and especially humanre-
sources.

sary time, for the correct
development on each labor
always taking into account

our product guality.

® Efficiency Confidentiality
Using the right and neces- Loyalty to the company, .
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Nuestro Producto

Muestros Zurnos [ pures NFC (Mot From Cancentrate) son libres de aditives. con-
servantes @Zucary/ o agua; garantizamos su conservaciond e h a s t a dieciocho
meses sin cadena de frio, gracias a nuestro proceso innovador de extraccion y
envasado aseptico
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Our Product

Cur NFC (Not Frem Concentrate) juice [ puree are free of additives, presénvatives,
sugar and added water ; we guarantee up to 18 months shelf |ife'without cold
chain thanks to our innovative aseptic extraction and packing processes,
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Zumo / Puré de Fruta Aséptico

El zumo / puré es el producto liquido obtenido por la trituracion  mecanica

de frutas frescas y sanas.
Presentan color, aroma, textura y sabor propios de la fruta fresca de la cual

son extraidos.

Es una solucion innovadora. que reduce tiempos y movimientos. a su vez
costos de operacion.

Frutone es fruta liquida lista para ser utilizada en la preparacion de Bebidas
(Jugos, Cocteles, Sodas y Cervezas Frutales, Sorbetes, Cranizados, Lacteas),
Postres, Aderezos, Compotas, Mermeladas, etc.

Nuestro producto esta dirigido a clientes institucionales y sector HORECA.

r Beneficios
- Ahorro de tiempo en la preparacion.
- Ahorro de energia: no requiere refrigeracion, ni uso de

licuadora.

- Qptimizacion del espacio de almacenamiento.

- Reduccién de costos de mantenimiento de licuadoras
y congeladores.

- Disponibilidad de suministro durante todo el ano.

- Disminucion del costo por manejo de residuos

organicos y lixiviados.

9 Ventajas
- Puede ser transportado y almacenado a temperaturas

k A de hasta 40°C sin cadena de frio.
- Vida util de hasta 18 meses”.
- Facil dosificacion.
- Conserva las caracteristicas organolépticas de la fruta
fresca.
- Disminucion del riesgo de contaminacion cruzada por
manipulacién de fruta fresca.

Registro Sanitario N” RSA-0007754-2019
Registro FDA LS. N" 12584934638
*Ver ficha técnica del producto.
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Aseptic Fruit Juice /Puree

Fruit juice / puree is the liquid product obtained by mechanical extraction of

fresh fruits.
Hawve color, scent, texture and flavor typical of the fresh fruit from which they

are extracted.

Is an innovative solution that reduces time and movernment and reduces ope-
rating cost.

Frutone is liquid fruit ready to be used in the preparation of beverages (such
as juices, cocktails, sodas. fruit beers, sorbets. granized and dairy) desserts,
dressings. compotes, jams and much more.

Our product is aimed at institutional customers and the HORECA sector.

Benefits
-Time savings in preparation.
-Energy saving: does not require refrigeration. or use of

blender.

-Storage space optimization.

-Reduction of maintenance costs of blenders and
freezers,

-Supply availability all year round.

-Reduction of the cost for handling organic waste and

leachate.

Q Advantages

h é -It can be transported and stored at temperatures up to
40 ° C without cold chain
-Life span of up to 18 months®,
-Easy dosing.
-Retains the organoleptic characteristics of fresh fruit.
-Reduction of the risk of cross contamination benefits by

handling fresh fruit.

Sanitary Registry N° RSA-0007754-2019
US. FDA Registry N” 12584934638
* Sew cata sheet,
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Empaque y embalaje Q

Caja junior

Medidas: 15cm x 19cm x 26cm
Peso: 53 kg
Contenido: 1 bolsa de 5 kg

Caja master

Medidas: 38.6cm x 31.8cm X 25.8cm

Peso: 22 kg

Contenido: 1 bolsa de 20 kg o =
4 cajas junior de 5 kg




Empaque y embalaje 0

Estiba cajas

hﬁﬂidas; Tmts x 1.20mts x 1.7mits
PEEB: 1025kg
Eﬁn‘humdu: 54 cajas master yfo 216 cajas junior

Estiba tambor | Tambor

Medidas: Imts x 1.20mits x 1.16mits
Peso200kg
Peso:830kg Contenido: 1 bolsa aséptica

Contenido: 4 tambores
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Packing and packaging 0

Junior box '

Measurements: 15cm x 19cm x 26cm
Weight: 53kg
Content: 1 bag of 5 kg

Master box

Measurements: 38.6cm x 31.Bcm x 25.8cm
Weight: 22kg
Content: 1 bag of 20 kg or 4 junior boxes of 5 kg




Packing and packaging O

Measurements: Imts x 1.20mts x 1.7mts
weight: 1025kg
Content: 54 master boxes and/or 216 junior boxes

’

Pallet Drum
Measurements: Imts x 1.20mts x 1.16mts Weight:200kg
Weight:830kg Content: 1 aseptic bag

Content: 4 drums
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Recepcion vy control de calidad de materia prima.
Reception and quality assurance of fresh fruit

Multiples procesos de lavado y desinfeccion
Multiple washing and disinfection process

Cuidadosa seleccion de frutos no aptos para el
proceso
Careful selection of fruits suitable for the process
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Nuestro Proceso

Our Process
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= Sinergia entre tecnologia y capital humano.
il ’:'ll iynergy between technology and human capital.

Verificacion y control de cada una de las eta
del proceso

Verification and contrel of each one of the stages
of the process -

':

Control de calidad.
Quality assurance.
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Nuestro Proceso
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l" Esterilizacion
Sterilization

Envasado aséptico
Aseptic packaging

———

Empaque y embalaje
Packing and packaging




Nos certificamos en
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22002-1
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Nuestro Equipo
Our Team




CONTACTO
CONTACT
o (+571) 869 8465

® (+57)3103202291
® (+57) 3122680620

® frutonezume
f Frutone Zumeo

& Frutone Zume

¥ contactenos(@laestrellage.com

@ www.frutone.com




