
Nuestro negocio se basa en dar soluciones. 
Panaderías, coffee bakeries, restaurantes y 
supermercados confían en nosotros porque somos 
especialistas en I+D, expertos en dar soluciones a 
sus retos y maestros en generar nuevas 
tendencias. Somos bakers. Nos apasiona trabajar 
mano a mano y convertir vuestros mayores retos 
en innovaciones para vuestras marcas. Lo 
hacemos una y otra vez para las empresas líderes 
de la Panadería Tradicional, Foodservice y el 
Retail, y también lo podemos hacer para ti.

Existimos para crear una nueva cultura de la 
panadería basada en la tradición que explora 
nuevos caminos gracias a la innovación. Una 
cultura que tiene el objetivo de hacer la vida de la 
gente más fácil, más saludable y más feliz.

Nuestro éxito se mide 
por el éxito de nuestros 

clientes











Ventajas de la panadería 
ultracongelada

✓ Mayor productividad, mayor variedad de 
productos, con una inversión de tiempo muy 
pequeña. Permite al personal centrarse en 
producción especializada.

✓ Calidad del producto, estandarización en cuanto 
a calidad, sabor, aroma, esponjosidad y textura 
originales.

✓ La ultracongelación garantiza la conservación del 
producto sin el uso de productos químicos.

✓ Ahorro de tiempo y energía para la puesta en 
venta aumentando también la variedad en vitrina.

✓ Nuevos productos, diferentes y específicos, cuya 
producción en pequeñas cantidades sería muy 
costoso.

✓ Eficiencia en la gestión de los inventarios ya que 
el producto está listo y no requiere 
transformación de materias primas.

✓ Disminuye la merma ya que solo se descongela lo 
necesario.





Línea Sélection D’or

(87410)

(87423)



Línea Sélection D’or

(87434)

(87433)



Línea bollería de mantequilla



Línea bollería de mantequilla

(83722)
(82136)

(85741)



Línea bollería de margarina

(85042)



Línea bollería de margarina

(85281)



Línea bollería de margarina

(89333)

69312

56 u



Línea Snacks

81813

52



Panadería de la casa: nuevos productos

12487 | Pastel de pollo
Elaborado con el mejor hojaldre y relleno de deliciosa pechuga de 
pollo muy bien sazonada. 

60 u      80 g      15-20’      170-180 °C      15-20’      12.5 cm

12485 | Pastel de carne
Elaborado con el mejor hojaldre y relleno de deliciosa carne molida 
seleccionada muy bien sazonada. 

60 u      80 g      15-20’      170-180 °C      15-20’      12.5 cm

14275 | Pastel de carne
Elaborado con el mejor hojaldre y relleno de deliciosa carne molida 
seleccionada muy bien sazonada. 

120 u     40 g      15-20’      170-180 °C     15-20’      6 cm

12477 | Pastel de pollo
Elaborado con el mejor hojaldre y relleno de deliciosa pechuga de 
pollo muy bien sazonada. 

120 u     40 g      15-20’      170-180 °C     15-20’      6 cm



(84983)

58 u



(82818)

Línea Dots Original

36 u

(85751)



Línea Dots Original

(89331)



Línea Dots Original

(83194)

89285



(80776)

(80934)



Línea pan baguette 

(86610)



Línea pan restauración miniatura

(87324)

(88581)

(85753)



Línea pan restauración listo

(85752)

40 U



Especificaciones técnicas



www.europastry.com

https://vimeo.com/fripantv

https://www.youtube.com/channel/UC7Nnx3dY-kjzDYnfl8z_ibQ

https://vimeo.com/europastry

https://www.instagram.com/europastry1987/

http://www.fripan.com/es/consejos/

https://www.youtube.com/channel/UC7Nnx3dY-kjzDYnfl8z_ibQ
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