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LEVADURAS Y BACTERIAS SELECCIONADAS PARA
EL TRATAMIENTO POSCOSECHA DEL CAFE
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MAS DE UNA DECADA DE EXPERIENCIA EN
EL TRATAMIENTO POSTCOSECHA CON
LEVADURAS Y BACTERIAS SELECCIONADAS

La gama de levaduras y bacterias secas activas LALCAFE™ es una innovacion pionera en
la industria del café. Durante la dltima decada, Lallemand ha desarrollado y
comercializado una amplia y Unica gama de levaduras y bacterias LALCAFE™ para

optimizar el procesamiento poscosecha.
Nuestras soluciones son aplicables a todas las variedades de cafe ya todos los protocolos

de procesamiento poscosecha, excepto cuando el mucilago se elimina mecanicamente.
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